La Date de Durabilité Minimale
de 3 mois est indicative en
prévention du rancissement

des matieres grasses.

Poid
Les allergénes en variable Bresson

un clin d'ceil ! ...

- Fromage (Bresse-Bleu) Ingrédients : viande de porc, Bresse-Bleu 9%,
- la faible qte de vin rouge sel, vin rouge, sucre, épices, conservateur

. (salpétre), ferments.
n'apporte pas de sulfite

Produit soumis a dessiccation (perte de poids
possible au cours du stockage)

A consommer de préférence avant : 3 mois
A conserver a température < 18°C

Spécificité du produit :
Saucisson au Bresse-Bleu.

Issu de I'imagination de 10

étudiants en BTS STA, ce

produit a obtenu le premier

prix & un concours régional

d’innovation alimentaire en
1999.

Protéines Glucides

Energie

273kcal 15,59 1,19

Valeurs nutritionnelles (1136k))

Moyennes pour 100g

*Acides Gras Saturés

Conseils d’utilisation :

- Plus les tranches sont fines et plus les
aromes du produit sont mis en valeur.

- Ce saucisson est fabriqué avec un boyau
naturel de porc qui peut étre consomme.




